
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Liebe Freunde und Gäste des Hauses, 
 

willkommen in unserer gemütlichen Kaminstube. 
Wir freuen uns, Sie mit unseren regionalen, traditionellen und innovativen 

Spezialitäten verwöhnen zu dürfen. Unser Serviceteam, gemeinsam mit unserem 
Küchenchef Christopher Luca und seiner Mannschaft werden Ihnen einen 

unvergesslichen kulinarischen Abend bereiten. 
Gerne informieren wir Sie, dass all unsere Speisen täglich frisch, aus 

hochwertigsten Produkten der Region für Sie zubereitet werden.  
Sollten Sie Allergien/Unverträglichkeiten haben, bitten wir Sie,  

dies unseren Mitarbeitern mitzuteilen. 
 
 

Dear friends and guests, 
 

welcome to our cozy Kaminstube. 
We are delighted to spoil you with our local, traditional and innovative dishes. 

Our service team together with our head chef Christopher Luca and his kitchen 
crew will create an unforgettable culinary experience. 

We would like to inform you that all our dishes are prepared fresh daily and with 
local products. If you have allergies/intolerances please inform our staff. 

 



À La Carte 
 
Gedeck Preis/cover charge per Person       3,50 
 

VORSPEISEN / STARTERS 
 
 

Beef Tatar „Klassisch“ (pikant oder mild)  38 
Essiggemüse, Wachtelei, Salzbutter, Toastbrot  
 

Beef tatare “Classic” (spicy or mild) 
mixed pickels, quail egg, salted butter, toasted bread 

 
 

Rote Beete Variation 29 
Würfel, Frischkäse, Garnele, Birnensorbet, Salz-Zitrone  
 

Beetroot Variation  
Cubes, cream cheese, shrimp, pear sorbet, salted lemon 
 
 

Dreierlei von der Kichererbse 24 
Salat, Falafel, Humus, Koriander-Dip 
 

Trio of Chickpea 
Salad, falafel, hummus, coriander dip 
 
 

Riesengarnelen 
…mit Blattsalat klein / groß                                                                22/36 
…im Pastabett aglio e olio klein / groß  
 

King prawns 
…with lettuce small / large 
…with pasta aglio e olio small / large  
 
 

Ceviche von Edelfischen 32 
Rote Zwiebel, Avocado, Ananas, Tigermilch 
 

Ceviche of Premium Fish 
Red onion, avocado, pineapple, tiger’s milk (marinade) 



SALAT /SALAD 
 
 

Caesar Salad 29 
Salatherzen, Parmesan, Brotcroutons, gebratene Hühnerbrust  
 

Caesar Salad 
lettuce, parmesan, croutons, roasted chicken breast 

 

Burrata  24 
Tomaten, Pesto, Rucola  
 

Burrata 
tomatoes, pesto, rocket salad 

 

Vogerlsalat 16 
Speck, Kirschtomaten, Cranberry-Dressing, Schwarzbrotcroutons  
 

Lamb´s lettuce 
bacon, cherry tomatoes, cranberry dressing, rye bread croutons 

 
 
 
SUPPEN / SOUPS 
 
 

Kräftige klare Rindsuppe  12 
mit Grießnockerl oder Frittaten 
 

Beef broth 
with semolina dumplings or sliced pancakes 

 
 

Asiatische Tomaten-Kokos-Suppe  14 
Limetten-Sahne-Haube  
 

Asian tomato & coconut soup 
lime and cream foam 

 



HAUPTSPEISEN / MAIN DISHES 
 

 

Wildragout 46 
Serviettenknödel, Rotkraut 
 

Game Ragout 
bread dumplings, red cabbage 

 
 

Plattierter Zwiebelrostbraten 46 
Spätzle, Speckbohnen 
 

Beef roast with onion 
spätzle, green beans with bacon  

 
 

Wiener Schnitzel vom Milchkalb 38 
Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren, Zitrone 
 

Veal escalope – Schnitzel  
parsley potatoes, cranberries, lemon 

 
 

Rinderfilet 55 
Grillgemüse, Rosmarinkartoffel, Pfeffersauce 
 

Beef tenderloin 
grilled vegetables, rosemary potatoes, pepper sauce 

 
 

Rucola- & Tomatenrisotto  29 
Pinienkerne, Schmortomaten 
 

Rocket Salad & Tomato Risotto 
pine nuts, tomatoes  

 
 

Käsespätzle 29 
mit grünem Salat 
 

Käsespätzle 
with lettuce 

 



 

Knödel Tris  29 
Rote Beete –, Spinat –, Käseknödel, braune Butter, Parmesan 
 

Dumpling trio  
beetroot, spinach, cheese dumpling, brown butter, parmesan  

 
 

Lachsforellenfilet 48 
Ravioli, Babyspinat, Krustentierschaum 
 

Salmon Trout Fillet  
ravioli, baby spinach, shellfish foam 
 
 

Zander 48 
Kräuter-Polenta, Melanzani, Weißweinschaum 
 

Pike perch 
herb Polenta, eggplant, white wine foam 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



DESSERT / DESSERT 
 
 
Karamelisierter Kaiserschmarrn  24 
…mit Zwetschkenröster  
 

“Kaiserschmarrn” – Soufflée Pancakes 
…with stewed plums 
 
 

Warmer gedeckter Apfelkuchen 16 

Vanille, Buttercrumble 
 

Warm Covered Apple Cake 
vanilla, butter-crumble 
 
 

Dunkles Schokoladenmousse 19 
Karamellisierte Salznüsse, Himbeere 
 

Dark Chocolate Mousse 
Caramelized salted nuts, raspberry  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



KINDERKARTE / KIDS´ MENU 
 
 
Frittatensuppe 9 
 

Sliced Pancakes Soup 
 
 

Chicken Nuggets 14 
Pommes 
 

Chicken Nuggets 
French Fries  

 
 

Kinder Wiener 20 
Petersilienkartoffeln und Pommes 

 
Kid´s “Wiener Schnitzel” 
parsley potatoes or French Fries  

 
 

Fischstäbchen 14 
Kartoffelpüree oder Pommes  
 

Fish fingers 
mashed potatoes or French fries  

 
 

Spaghetti 
Bolognese oder Tomatensauce 15 
 

Spaghetti 
Bolognese sauce or tomato sauce  

 
 

Pizza 
Salami oder Prosciutto oder Margherita 19 
 

Pizza 
Salami or Prosciutto or Margherita  


